
LA CARTE DU MOMENTLA CARTE DU MOMENT
R e s t a u r a n t

ENTRÉES

PLATS

DESSERTS

OU

suprême de volaille aux deux pommes, sauce cidre 23€

omble chevalier, purée de patates douces, légumes de saison 21€

cassolette de quenelle de brochet, bisque de crabe vert, riz pilaf 19€

OU

OU

risotto aux légumes de saison 19€

filet de boeuf rossini, jus de truffe, pommes grenailles 26€

OU

médaillons de lotte à la crème d’ail, parmesan 23€

filet de veau du primeur aux morilles, pommes écrasées 22€

OU

OU

OU

moelleux aux marrons, crème anglaise et glace rhum-raisin ou vanille 8€

tiramisu au kahlùa et amaretto 8€

baba au rhum 8€

OU

riz au lait 8€

OU

café gourmand 8€

OU

velouté du moment 12€  

OU

OU

carpaccio de betterave rouge, chiffonnade de beaufort, et vinaigrette au soja  14€

tarte au beaufort, salade croquante 12€

OU

planche de charcuterie 15€  

OU

duo de truite gravlax et saumon fumé 17€



“LA CARTE” OF THE MOMENT“LA CARTE” OF THE MOMENT
R e s t a u r a n t

STARTERS

soup of the moment €12
OR

OR
red beetroot carpaccio, chiffonade of beaufort cheese, soy vinaigrette €14

beaufort pie, crisp salad  €12

charcuterie board €15 15€  

duo of trout gravlax and smoked salmon €17

OR

OR

MAIN DISHES
OU

poultry supreme with two apples and cider sauce €23

arctic char, sweet potato purée, seasonal vegetables €21

pike quenelle cassolette, green crab bisque, rice pilaf €19

OU

OU

risotto with seasonal vegetables €19

filet of beef rossini, truffle jus, new patatoes €26

OU

monkfish medallions with garlic cream and parmesan cheese 23€

veal fillet with morel mushrooms, crushed apples €22

OU

OU

DESSERTS
OR

chestnut cake, custard and rum-raisin or vanilla ice cream 9€

OR
rum baba 8€

tiramisu au kahlùa et amaretto 8€

rice pudding €8

gourmet coffee €8

OR

OR


